CUCINA CALDA - WARME KUCHE

Orari / Essenszeiten / Meal time:

11.30 - 14.00 + 18.30 - 21.00

Zuppa di Gulasch con canederlo
Gulasch Suppe mit Knédel
Goulash soup with bread dumpling

Due canederli di speck in brodo
Speckknodelsuppe (2 Stiick)
Two speck and bread dumplings in clear soup

Tris di canederli con crauti viola alle mele
Tris vom Knédel mit Butter auf Blaukraut
3 Bread dumplings with butter on red cabbage

Gnocchetti verdi con panna e prosciutto
Spinatspdtzle mit Schinken und Rahm
Small spinach dumplings with ham and cream

Pasta all’ arrabbiata
Nudeln mit scharfer Tomatensofe
Pasta with tomato and chilli sauce

Pasta al radicchio rosso e speck
Pasta mit rotem Radicchio und Speck
Pasta with red chicory and speck

Pasta tipica alla pastora (funghi, ragu, panna)
Siidtiroler Hirtenmakkaroni (Pilzen, Hackfleisch, Rahm)
Pasta Sheppard style (mushrooms, meat sauce, cream)

Ravioli di magro alla tirolese (spinaci e ricotta)
Schlutzkrapfen mit Quark und Spinat gefiillt
Typical Cheese and spinach filled ravioli

€ 8,00
€ 8,00
€ 10,50
€ 9,00
€ 8,00
€ 9,00
€ 9,00
€ 9,00



